Chateau Grand-Puy-Lacoste

\CI“IVI{T EAU
AND-PUY-LACOSfg

@’\Er&rl@ﬂe

APPELLATION PAUILLAG GONTROLEE

S FRANG OIS XAVIER BORIE, PROPRIETAIRE A PAVLLAG (6502

M\“ PRODUGE OF FRANCE - BORDEAUX T

INS

Assemblage

75% Cabernet Sauvignon - 25% Merlot

Note de dégustation

1999

La couleur de ce vin offre une robe d'un beau grenat aux reflets légerement violets. Le bouquet révele des

parfums de fruits noirs tres mirs avee une touche de vanille. En bouche, il se distingue par d'¢légantes ct

douces notes de cassis, Iégerement grillées et épicées. Lensemble est harmonicux et la rondeur des tanins
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Surface totale de T'exploitation

90 hCC[ill‘CS autrour dLl Chll[CllLl

Vignoble en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans

Terroir

Grosses graves profondes sur relief tres vallonné
(croupes)

Encép:\gcmcnt du Vignoblc

75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%

Cabernet Franc

Densit¢ de plantation

10 000 pieds/hectare

Porte Grefte

Riparia gloire & 101.14

Conduite du vignoble
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Vendanges

Manuelles exclusivement

Tri du raisin
Double tri sur table vibrante avant et apres

cgrappage

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage
En bm‘riqucs de chéne H‘;mg;lis (gmin fin) dont 50%

de bois ncuf‘pcndzmt 16 2 18 mois selon le millésime.
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M. Frangois-Xavier BORIE

Maitre de chai
M. Philippe GOUZE

Chef de culture
M. Marc DUVOCELLE

OEnologuc conscil
MM. Jacques & Eric BOISSENOT

Relations l’ubliqucs
Melle Emeline BORIE



